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" SISTEMA DE FECHA- 
MENTO DE FORNO POCO " 

Trata a presente patente de In- 
vensao de Sistema de Fechamento de Forno P090, com 
5 concepcao inovadora e dotado de importantes melhora- 
mentos tecnologicos e funcionais, segundo os mais mo- 
demos conceitos de engenharia e de conformidade com as 
normas e especifica9oes exigidas, e o qual difere sobre- 
maneira dos sistemas de tampa utilizados nos fornos con- 
10 vencionais, de maneira a proporcionar uma serie de vanta- 
gens tecnicas, praticas e economicas, sendo suas caracte- 
risticas dotadas dos requisitos fundamentals de novidade. 

O forno poeo consiste em geral 
de uma estrutura tubular em cujo interior sao colocadas 
15 em suspensao, atraves de convenientes suportes, as pecas a 
serem submetidas a alta temperatura, para fim_xie-tempera. 

Nos desenhos ilustrativos em 

anexo estao representadas: 

na FIGURA 1 : vista esquema- 
20 tizada do forno poeo convencional, para comparaeao com 
o forno P090 objeto da patente, onde estao indicadas pelas 
referancias numericas (6), a estrutura do poeo; (7), a tam- 
pa; (8), o motor; (9), o recirculador der ar (helice); (10), o 
suporte tipo estrela; (11), o apoio da estrela; e (12), a pega 
25 leve amarrada; 

na FIGURA 2: vista esquema- 
tizada do forno po?o proposto na presente patente, onde 
estao indicadas pelas referencias numericas (1), a estrutura 
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do poco; (2), as vigas; (3), as mantas; (4), o vergalhao de 
ferro; e (5), o dispositivo que acondiciona a peca; 

nas FIGURAS 3 a 18: vistas 
das variantes para o dispositivo que acondiciona a peca a 
5 ser trabalhada. 

O FORNO PO^O CONVENCIONAL COM 
SISTEMA DE TAMPA 

O forno poco convencional (6) 
e dotado de uma tampa (7) que consiste de uma peca se- 
10 melhante a uma rolha, nas devidas proporedes, ou seja, 
uma tampa construida em chapa de aeo 1020 com reves- 
timento de tijolos, sendo que a chapa de baixo deve ser de 
inox 310, tendo vinculado a dita tampa urn motor X£) para 
acionamento de uma helice (9) para promover a recircula- 
15 cao do ar quente dentro do' forno tampado. E de constru- 
eao mais complexa e de custo elevado. 

O SISTEMA DE ACONDICIONAMENTO DA 
CARGA E COMO ELA E APOIADA QUANDO 
ESTA DENTRO DO FORNO 
20 As peeas sao sempre apoiadas 

ou penduradas em urn dispositivo tipo cesto, ou seme- 
lhante a uma arvore, com urn eixo central dotado de varias 
travessas, sendo ditas peeas penduradas nessas travessas. 
Este cesto ou arvore pode ser apoiado no piso do forno. 
25 O SISTEMA DE FECHAMENTO DO 

FORNO POCO COM MANTAS 

O sistema de fechamento de 
forno poco (1) objeto da presente patente nao e propria- 
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mente uma tampa, como nos sistemas convencionais. Para 
o fechamento do forno poco sao utilizadas duas vigas (2) 
e varios vergalhoes de inox 304 com 1/2 polegada de dia- 
metro (4), atravessados sobre a borda do forno e apoiados 
5 sobre as vigas. Sua construeao e simples e seu custo bas- 
tante reduzido em relaeao aos fornos convencionais, tendo 
as suas paredes espessura bastante reduzida em relaeao ao 
poco convencional . 

OS MEIOS DE FECHAMENTO 

10 a ) Para tampar o forno sao 

utilizados pedaeos de manta de tecido para alta temperatu- 
ra (3), cortados com a mao ou uma lamina afiada. 

b ) Foi desenvolvida tambem 
uma especie de caixa em tela de inox dobrada e com alga, 

15 a qual e preenchida com restos de manta. 

c ) Outra forma utilizada e uma 
tampa bi-partida em chapa fina com mantas fixadas na 
mesma e um recorte para passar a parte superior do dispo- 
sitivo de suporte das pecas. Este sistema e restrito para 

20 conter uma unica carga, ao contrario dos outros meios que 
permitem acondicionar varias pecas em uma mesma for- 
nada, 

O SISTEMA DE ACONDICIONAMENTO DA 
CARGA E COMO ELA E APOIADA QUANDO 
25 ESTA DENTRO DO FORNO 

Os suportes para as pecas a se- 
rem submetidas a alta temperatura sao dispositivos do tipo 
"gaiola" (5) e sao suspensos dentro do forno apoiados nas 



duas vigas, nao encostando no piso do forno, sendo varios 
os sistemas de acondicionamento: 

a ) as pecas muito leves podem 
ser amarradas com arame de 3,2mm de diametro aproxi- 
5 madamente; 

b ) as pecas medias e pesadas 
seguirao uma tabela com os desenhos das formas mais 
evidentes de acondicionamento; 

c ) outras pecas podem ser 
10 penduradas atraves de al9as soldadas nas proprias pe9as. 

O forno P090 e aquecido por 
meio de termopares, os quais poderao estar em contato 
com a peea adentrando a boca do forno ou soltos, sendo 
que as suas extremidades de aquecimento ficam na direcao 
15 central de cada zona de aquecimento (barra de termopa- 
res). 

O sistema convencional tern as 
suas vantagens e permite que seja utilizado gas de prote- 
9ao, sendo que a superficie fica protegida e pode ser exe- 

20 cutado o servi9o em pe9as totalmente usinadas. 

O sistema objeto da patente 
nao utiliza gas, portanto, trata pe9as em bruto ou pre- 
usinadas, porem as vantagens sao inumeras, principal- 
mente por nao utilizar cestos em inox refratario, e desta 

25 forma reduzindo muito o custo operacional, gerando o 
unico meio de se executar pe9as muito grandes e muito 
pesadas, porque elas serao penduradas em vigas externas 
ao forno e que estao sempre Mas e sempre resistentes para 



suportar esse peso. 

Como variante, esta previsto 
um forno P090 com aquecimento a oleo e tendo formato 
retangular. E revestido com tijolos refratarios fixados com 
5 pinos de inox. Uma extremidade do pino e soldada na 
chapa do forno e a outra parte e soldada numa chapa qua- 
drada que podera conter uma possivel movimentacao das 
paredes verticals do forno. 

Os queimadores poderao ser 
10 alimentados com oleo diesel ou com oleo combustivel vis- 
coso. O acondicionamento das pe9as e o seu enforma- 
mento sao semelhantes ao ja descrito com relacao ao forno 
poco tubular, como tambem e semelhante o sistema de fe- 
chamento com mantas de tecido para alta temperarura ou 
1 5 com caixas com alca em tela de inox dobrada e mantas. 



REIVINDIC AgOES 
1 ) " SISTEMA DE FE- 
CHAMENTO DE FORNO PO£0 caracterizado por 
serem utilizadas duas vigas (2) e varios vergalhoes (4) de 
5 inox 304 atravessados sobre a borda do forno (1) e apoia- 
dos sobre ditas vigas, sendo que, para tampar o forno sao 
utilizados pedacos de manta de tecido para alta temperatu- 
ra (3), tendo sido desenvolvida tambem uma especie de 
caixa em tela de inox dobrada e com alca, a qual e preen- 

10 chida com restos de manta, sendo que outra forma utiliza- 
da e uma tampa bi-partida em chapa fina com mantas fi- 
xadas na mesma e um recorte para passar a parte superior 
do dispositivo de suporte das peeas; e por os suportes para 
as pecas serem dispositivos do tipo "gaiola" (5) e sao sus- 

15 pensos dentro do forno apoiados nas duas vigas, nao en- 
costando no piso do forno, e sendo varios os sistemas de 
acondicionamento . 

2 ) " SISTEMA DE FE- 
CHAMENTO DE FORNO PO£0 " 5 de acordo com a 

20 reivindicaeao 1, caracterizado por dito forno poeo ser 
aquecido por meio de termopares que poderao estar em 
contato com a peea adentrando a boca do forno ou soltos, 
sendo que as suas extremidades de aquecimento fleam na 
direeao central de cada zona de aquecimento (barra de 

25 termopares). 

3 ) " SISTEMA DE FE- 
CHAMENTO DE FORNO PO^O de acordo com a 
reivindicaeao 1, caracterizado por nao utilizar gas e, por- 



tanto, tratar de peeas em bruto ou pre-usinadas, gerando o 
unico meio de se executar peeas muito grandes e muito 
pesadas, porque elas sao penduradas nas vigas, externas ao 
forno e que estao sempre frias e sempre resistentes para 
5 suportar esse peso. 

4 ) - SISTEMA DE FE- 
CHAMENTO DE FORNO PO£0 de acordo com a 
reivindicaeao 1, caracterizado por uma variante com aque- 
cimento a oleo e tendo o forno formato retangular, sendo 

10 revestido com tijolos refratarios fixados com pinos de inox 
com uma extremidade soldada na chapa do forno e a outra 
parte soldada numa chapa quadrada que podera conter 
uma possivel movimenta9ao das paredes verticals do for- 
no; e por os queimadores poderem ser alimentados com 

15 oleo diesel ou com oleo combust! vel viscoso. 
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R E S U M O 
" SISTEMA DE FECHA- 
MENTO DE FORNO PO^O " 

Compreendendo a utilizacao 
5 de duas vigas e varios vergalhoes atravessados sobre a 
borda do forno e apoiados sobre ditas vigas, sendo que, 
para tampar o forno sao utilizados pedacos de manta de te- 
cido para alta temperatura, ou uma especie de caixa em 
tela de inox dobrada e preenchida com restos de manta, 

10 ou ainda por uma tampa bi-partida com mantas fixadas na 
mesma e um recorte para passar a parte superior do dispo- 
sitivo de suporte das peeas que e do tipo "gaiola" e sus- 
penso dentro do forno apoiado nas duas vigas, nao encos- 
tando no piso do forno, e dito forno sendo aquecido por 

15 meio de termopares que poderao estar em contato com a 
peca adentrando a boca do forno ou soltos, tendo as suas 
extremidades de aquecimento na direcao central de cada 
zona de aquecimento (barra de termopares), e por ter pre- 
vista uma variante com aquecimento a oleo e tendo for- 

20 mato retangular, revestido com tijolos refratarios fixados 
com pinos de inox com uma extremidade soldada na chapa 
do forno e a outra parte soldada numa chapa quadrada que 
podera conter uma possivel movimenta9ao das paredes 
verticais do forno, podendo os queimadores serem ali- 

25 mentados com oleo diesel ou com oleo combustivel visco- 
so. 



